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DESCRIPCIÓN DEL VINO 
 

Este vino Tinto Coupage Reserva de la Familia es una mezcla clásica al estilo 
Burdeos la cual ha sido elaborada por nuestro enólogo Angel F. Morales 
seleccionando cuidadosamente viños añejados en nuestra cava, se distingue por 
su extraordinario e intenso bouquet y su equilibrio dentro de la complejidad de su 
estructura. 
 

 
Tinto Reserva 
Madera de Roble 6 meses 
Crianza en botella 1 año 
 
 
  
50% Cabernet Sauvignon 
20% Merlot 
20% Cabernet Franc 
10% Petit Verdot 
 
 
 

 

 
Rojo Rubí Profundo. 
 

Moras, ciruelas 
maduras, grosellas 
negras y cerezas. 
Roble, humo y cuero. 

 

Cortes de carne, de 
preferencia asadas, 
cerdo, pastas con 
salsas y quesos 
maduros. 

Al paladar se siente una 
grata sensación en boca 
de suavidad, balance y 
larga permanencia. 

 
 
Conserve en un lugar 
fresco, seco y oscuro. 
Temperatura ideal de 
servicio de 15 a 18 °C. 

 
 
Valle de Parras 

EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE VINO ES NOCIVO PARA LA SALUD 

 

 

 

FICHA TÉCNICA 

COUPAGE RESERVA DE LA FAMILIA 

 

750 ML 

13.5% Vol. Alc. 

 


