
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

  

DESCRIPCIÓN DEL VINO 
 
El vino tinto Merlot es producido utilizando las técnicas artesanales tradicionales, 
empleando pequeños lotes de uva y cuidando con esmero los procesos de 
vinificación. Tiene el vino Merlot un color rojo rubí intenso, con agradables notas a 
la nariz a frutas rojas. Al paladar es exquisito por su balance de taninos y acidez. 

 
Tinto de Crianza 
Madera de Roble 6 meses 
Crianza en botella 1 año 
 

 
 
100% Merlot 
 
 
 

 

 
 
Rojo Rubí Intenso. 

Agradables notas a la 
nariz a frutos rojos: 
ciruela, frambuesa, y 
moras.  

  

Pastas, pollo, guisados 
de res, paella, pizas, 
hamburguesas y 
platillos de mediana 
intensidad. 

 

Al paladar es exquisito 
por su balance de 
taninos y acidez. 
Redondo, suave y con 
cuerpo equilibrado. 

 
 
Conserve en un lugar 
fresco, seco y oscuro. 
Temperatura ideal de 
servicio de 15 a 18 °C 

 
 
Valle de Parras 

EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE VINO ES NOCIVO PARA LA SALUD 

 

 

 

FICHA TÉCNICA 

MERLOT 

 

750 ML 

13.5% Vol. Alc. 

 


