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DESCRIPCIÓN DEL VINO 
 

Es nuestro Vino Rosado un vino con su color natural que presenta tonos que nos 
recuerdan los colores de los atardeceres laguneros. Está estructurado con uvas 
Shiraz, Chenin Blanc y Carignana. Este vino tiene aromas intensos muy 
agradables a flores de azahar, estas uvas han madurado en las vides hasta que 
logran un alto contenido de azucares que se detectan en un sabor ligeramente 
dulce tan especial de este vino. 

 
Rosado 
Tanques de acero 
inoxidable. 
 
 

 
50% Shiraz 
40% Chenin Blanc  
10% Carignana 
 
 
 
 
 

 

 
Rosa Salmón.  
 
 
 

Aromas intensos a 
flores de azahar, 
grosella, fresas, 
frambuesa, pera, 
durazno, cítricos y 
manzana verde. 

 

Va bien con platillos de 
peso intermedio, aves, 
ensalada, pastas, 
postres, pescados, 
mariscos y quesos 
suaves. 

 

Cuerpo medio ligero, 
con buena presencia, 
acidez alta y muy 
refrescante. 
 

 
Conserve en un lugar 
fresco, seco y oscuro. 
Temperatura ideal de 
servicio de 8 a 10 °C. 

 
 
Valle de Parras 

EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE VINO ES NOCIVO PARA LA SALUD 

 

 

 

 

 

FICHA TÉCNICA 

ROSADO 

 

750 ML 

13.5% Vol. Alc. 

 


