
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

  

DESCRIPCIÓN DEL VINO 
 

Este vino es elaborado con tres diferentes uvas: Shiraz que le imprime su 
agradable sabor y aroma a frutos rojos y sus poderosos taninos. Merlot: que le da 
suavidad y carnosidad. La uva Tempranillo con una acidez media y aromas a 
clavos de olor, vainilla y tabaco. Es una mezcla extraordinaria 100% recomendada. 
 

 
Tinto Trivarietal 
Madera de Roble 6 meses 
Crianza en botella 1 año 
 

 
34% Shiraz 
33% Merlot 
33% Tempranillo 
 
 
 

 

 
 
Rojo Rubí Intenso. 

Aromas a frutos negros 
maduros, cerezas, 
frambuesas y grosellas.  

  

Cortes de carne, de 
preferencia asadas, 
cerdo, pastas con 
salsas y quesos 
maduros. 

 

Taninos suaves, 
sensación aterciopelada 
y acidez equilibrada, 
sabor suave y 
balanceado. 

 
 
Conserve en un lugar 
fresco, seco y oscuro. 
Temperatura ideal de 
servicio de 15 a 18 °C 

 
 
Valle de Parras 

EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE VINO ES NOCIVO PARA LA SALUD 

   

 

FICHA TÉCNICA 

TRIVARIETAL 

 

750 ML 

13.5% Vol. Alc. 

 


